
LA BRASSERIE DE L’AUBETTE

LES ENTREES ET PLATS FROIDS

Duo d’Asperges, sauce beurre blanc, jambon Serrano 13.00 €*
Cocktail d’Avocat et Crevettes sur un lit de salade 9.00 €
Carpaccio de Bœuf et Grana Padano 13.00 €
Ballotin de Saumon fumé aux herbes fraiches 12.00 €
Salade mixte Strasbourgeoise 8.50 €
Salade Terre & Mer 14.00 €
Chicken-Caesar Salade 11.00 €
Feuilleté d’escargot,sauce persillée                                                                                   13 .00€
Tartare de Bœuf assaisonné par nos soins, Frites et Salade 15.00 €

LES TARTINES

Tartine chèvre et tomates 8.50 €
Tarte Flambée Végétale gratinée 8.00 €
Le Club de L’Aubette, frites, salade 11.00 €
Le Croq’Aubette, salade 7.00 €

LES VIANDES 

Poussin rôti à la broche, Frites & Salade 12.00 €
Cordon bleu, crème de champignons (garniture au choix) 15.00 € 

Entrecôte (250g) sauce Béarnaise (garniture au choix) 17.20 €*
Onglet  de Veau grillé,  Échalotes confites, Frites & Salade 18.00 €
Rognons de Veau grillé, Crème de Moutarde à l’Ancienne (garniture au choix) 16.00 €
                                                          
L’ITALIE

Saltimbocca de Veau ,risotto                                                                                              17.00€

L’ASIE

Aub’panyaki de poulet aux légumes                                                                                   14.00€

LES STATES

 Aub-Burger, Frites & Salade, bacon                                                                                  13.00 €
                                                                                                 

                          
Afin d’accompagner votre plat selon vos envies, nou s vous proposons les

garnitures de votre choix :

Poêlée de légumes
Pommes allumettes

Risotto crémeux aux champignons
Spaetzles

Prix nets en euros, taxes et service compris



LA BRASSERIE DE L’AUBETTE

LES POISSONS – FRUITS DE MER

Gambas rôties, Sauce à la Badiane 16.00 €

Cuisses de Grenouilles ail et persil, Risotto 18.00 €

Assiette Gourmande du Pécheur, (assortiment de poissons et fruits de mer) 20.00 €

Cassolette de Noix de Saint-Jacques, tombée de légumes 18.00 €

Saumon farcie à la mozzarella, sauce citron 14.90 €*

LES GOURMANDISES ET LES GLACES

Profiteroles glacés, Sauce Chocolat (maison) 8.00 €
Tarte fine aux Pommes (maison) et glace Vanille                                                               7.00 €
La Crème brûlée de l’Aubette (maison) 7.50 €
Moelleux au chocolat, crème anglaise(maison) 7.00 €
Gratin de fruits de saison (maison) 8.00 €*
3 Boules de Glace ou Sorbet au choix : 4.00 €
(Chocolat, Café, Vanille, Fraise, Pistache, Pain d’épice, Citron-vert, Coco, Framboise
Mangue, Banane, Melon)

Portion Chantilly 0.50 €

OU PEUT ETRE…

Café gourmand 5.00 €
Thé gourmand 6.00 €
Chocolat gourmand 6.00 €

Le Chef vous propose un menu dégustation, 5 plats selon la saison pour l’ensemble

*                                                      de la table à 50€

Comprenant (entrée, poisson, viande, dessert et café gourmand+digestif)

• Notre Chef Cedric Jacob et  son Equipe ,vous souhai tent un bon
appétit

Aujourd’hui pour le déjeuner* notre chef vous propose :

Le plat du jour 8.10 €*
Formule du jour, plat du jour, boisson, café 11.00 €*

* : Sauf weekend et jours fériés

Prix nets en euros, taxes et service compris



*La Brasserie de l’aubette accompagne le projet de loi *TOURISME*,
comportant une TVA à 5.5%,et fait bénéficier à sa clientèle d’une réduction

de 14% sur 10 produits dont  Evian, Badoit et café

Prix nets en euros, taxes et service compris


